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NSULTORA ALIMENTARIA

ENSAYO DE INTERLABORATORIO
ANALISIS DE ACEITES VEGETALES COMESTIBLES

SEPTIEMBRE 2010
12 PUESTO
Perfil de Acidos Grasos para Aceite de Oliva
Valor de Despempeiio Z
0.79
0.71
0.54 0.56
0.47
0.42 0.43
0.28 0.30 0.30 I I
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Alimentaria
<2 = Satisfactorio
2>z <3 =Cuestionable
z>3 = No Satisfactorio

32 PUESTO
Analisis Fisico-Quimicos para Aceite de Oliva
Valor de Desempeiio Z
0.71 0.72
0.66
0.52 0.53
0.47 0.47
0.37 0.37 0.38 I
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Alimentaria 2<2 = Satisfactorio
2>1z<3 =Cuestionable
z2>3 = No Satisfactorio
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